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PARADORES

PARADOR DE CADIZ

Menu con Sabor a Navidad 2025
52€/pax IVAincluido

Bocados gastronémicos
Chicharrén de Chiclana con lima y escamas de sal
Paté de pescado de roca con mahonesa de citricos
y regafid de algas
Pan al vapor relleno de atun, salsa “Garum”y ajos tiernos
Croqueta de jamon ibérico

Principales

Corvina con salsa de salicornia, patatas al hornoy hortalizas

Solomillo de ibérico 100 % raza autéctona
soasado, flor de patata y salsa de Pedro Ximénez

Postre y sobremesa
Mousse de pistacho con crema helada
Acompafado copa de Jaume Serra Vintage '21.

D.O. Cava
Café o infusion con dulces navidefios

Bebidas
Agua, cervezas y refrescos
Barbadillo 24 V.T. Cadiz. 100% Palomino Fino.
Oinoz Crianza ‘21. D.O. Ca. Rioja. 100% Tempanillo.
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PARADORES

PARADOR DE CADIZ

Menu con Sabor a Navidad 2025
60€/pax IVAincuido

Bocados gastronémicos

Queso de la Sierra de Cadiz en diferentes curaciones
membrillo y pan soplao

Crema de almendra con atun rojo
Erizo relleno de su coral con hueva de arenque
Ravioli crujiente de chicharrén de Chiclana

Principales

Lomo de pargo asado, alboroniay pilpil de ajo negro

Presa ibérica, milhoja de patata y panceta ahumada
con salsa de vino de la tierra

Postre y sobremesa
Timbal de frutos secos garrapifiados y crema helada
Acompafiado copa de Jaume Serra Vintage '21.

D.O. Cava
Café o infusion con dulces navidenos

Bebidas
Agua, cervezas y refrescos
Barbadillo 24 V.T. Cadiz. 100% Palomino Fino.
Balbas Barrica 24. D. O. Ribera del Duero.
100% Tempranillo.
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