
PARADOR DE VIELHA 2024

MENÚ DE EMPRESA
50€ /Pax IVA incluido

Bocados gastronómicos

Coquita de escalivada con atún escabechado

Gilda de anchoa y Pipirrana

Tatin con virutas de foie micuit

Croqueta de jamón ibérico

Principal a elegir

Bacalao confitado en AOVE, 

suave Pil Pil y chanfaina

O

Meloso de ternera deshuesado,

Pedro Ximénez, soja y setas 

Postre y sobremesa

Brownie casero con sorbete de mango

Con copa de cava

Café o infusión y dulces navideños

Bebidas

Agua, cervezas y refrescos

Blanco Emina ’23. D.O. Rueda. Verdejo

Tinto Glorioso Selección Especial ’18. D.O.CA. Rioja. Tempranillo

paradores.es



PARADOR DE VIELHA 2024

MENÚ DE EMPRESA
62€ /Pax IVA incluido

Bocados gastronómicos

Boletus confitado con aceite de trufa

Rulito de mango relleno de crema azul

Coca de recapte con butifarra blanca

Escalope de foie graten caramelizado sobre pan polar

Croqueta de ciervo

Esturión de Les con ceps emparrillados y su picada

Paletilla de lechal 
en aromas de Montgarri y patates forneres

Postre y sobremesa
Higos al Armagnac, Tarta de cuatro chocolates

y helado de vainilla

Con copa de cava

Café o infusión y dulces navideños

Bebidas

Agua, cervezas y refrescos

Blanco Blanc del Seré ’23. D.O. Costers del Segre 

Macabeo, Parellada y Garnacha Blanca

Tinto Baldomà Selecció ’21. D.O. Costers del Segre.

Cavernet Sauvignon, Merlot y tempranillo

paradores.es
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