
PARADOR DE BAIONA 2024

MENÚ DE EMPRESA
50€ /Pax IVA incluido

Bocados gastronómicos

Quesos regionales

Touza Vella, Cebreiro curado, Santo André, Galmesano, Airas Moriz

Ensalada de pulpo, mejillones y gulas con aliño de mirabeles 

Croquetas de jamón ibérico

Empanada de bacalao 

Principal a elegir

Merluza a baja temperatura con fabas y guiso de setas                   

o                                                                                                 

Carrilleras de cerdo ibérico con crema de cachelos, 

frambuesa y castañas

Postre y sobremesa

Tarta de queso al horno con frutos rojos y helado licor café

Con copa de cava

Café o infusión y dulces navideños

Bebidas

Agua, cerveza y refrescos                                                       

Blanco Condes de Albarei Enxebre,‘21 D.O. Rías Baixas          

Tinto Viña Pomal Crianza ‘17, D.O. Ca. Rioja                            

Prima Vides, D.O Cava 

paradores.es
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