
PARADOR DE ALCAÑIZ 2024

MENÚ DE EMPRESA
50€ /Pax IVA incluido

Bocados gastronómicos

Crema de puerros y almendra

Ravioli de espinacas, pesto de tomate y frutos secos

Trufa de queso y aceituna negra

Croqueta de jamón de Teruel D.O

Pan al vapor relleno de pato

Principal a elegir

Bacalao a la baturra

o

Ternasco confitado, 

setas y crujiente de jamón

Postre y sobremesa

Milhojas de hojaldre con dos chocolates

sorbete de frambuesa

Dulces navideños, café o infusión

Bebidas

Agua, cervezas, refrescos

Blanco 3404 ´21 D.O. Somontano. Chardonnay y Gewürztraminer

Tinto Finca Antigua Crianza ´18 D.O. La Mancha. Syrah

Copa de Parxet brut Reserva´18.D.O Cava 

Pansa blanca, macabeo y parellada

paradores.es



PARADOR DE ALCAÑIZ 2024

MENÚ DE EMPRESA
60€ /Pax IVA incluido

Bocados gastronómicos
Crema de puerros y almendra

Ravioli de espinacas, pesto de tomate y frutos secos

Trufa de queso y aceituna negra

Croqueta de jamón de Teruel D.O

Pan al vapor de pato

Lubina asada

con cremoso de perolico

Presa ibérica confitada

y puré de boniato

Postre y sobremesa

Milhoja de hojaldre con crema de coco

Brownie de chocolate y avellana

Sorbete de frambuesa

Dulces navideños, café o infusión

Bebidas

Agua, cerveza, refrescos

BODEGA 

Blanco 3404 ´21 D.O. Somontano. Chardonnay y Gewürztraminer

Tinto Finca Antigua Crianza ´18 D.O. La mancha. Syrah

Copa de Parxet brut Reserva´18 D.O Cava . Pansa blanca, Macabeo y 

Parellada

paradores.es
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