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PARADOR DE TRUIJILLO
DICIEMBRE 2022

BOCADOS GASTRONOMICOS A COMPARTIR
Torta del Casar D.O.P. con caramelo de pimentdn
Zorongollo extremeno con sardina ahumada
Crogueta de jamon ibérico

Hojaldre de patatera y miel de Extremadura

PRINCIPAL A ELEGIR

Bacalao en tempura negra

con alioli de licor de bellota
(0]
Pluma ibérica

con puré de patata y castaiia com AOVE de ajo

POSTRE

Crema de turrdn, profiteroles artesanos

con helado de canela

Dulces navidenos, café o infusion

0060

BODEGA
Blanco Vifia Romale Macabeo ’21 D.O. Ribera del Guadiana 45 €
Tinto Balancines Gold ’18 D.O. Ribera del Guadiana Por

persona

Copa de cava

parador.es
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BOCADOS GASTRONOMICOS
Crema de boletus con avellana garrapifiada
Salpicén de zamburina y aguacate
Queso trufado con confitura de naranja sanguina
Buiiuelo de morcilla de Guadalupe

Brioche de costilla ibérica

PRINCIPALES

% racion de Popieta de dorada
con duxelle de champifion y crema de mariscos

% racion de Solomillo ibérico 100%,
trigo guisado y velouté de ajo de Aceuchal

POSTRE SURTIDO

Tronco de navidad

con crema helada de vainilla
Perrunilla, mousse de chocolate blanco y frutos rojos

Dulces navidenos, café o infusion

BODEGA
Blanco Vina Romale Macabeo '21 D.O. Ribera del Guadiana 55 €
Tinto Balancines Gold '18 D.O. Ribera del Guadiana Por

Copa de cava persona

parador.es



