=
PARADORES

Hoteles & Restaurantes 1928

NUESTRA
GASTRONOMIA

o

%,
)

40. .
MagiL1DPO

MENU NAVIDENO DE EMPRESA

PARADOR DE SANTILLANA GIL BLAS
DICIEMBRE 2022

BOCADOS GASTRONOMICOS A COMPARTIR

Bocadito de higado de pato
Crujiente de anchoa
Rabas de calamar

Mini hamburguesa de ternera, tostada de maiz y salmorejo

PRINCIPAL A ELEGIR

Lomo de bacalao asado a baja temperatura,

salsa de cava y torrezno

O

Solomillo en su jugo

con boletus y cremoso de patata.

POSTRE
Torrija de sobao y melocotdn con crema garrapifada

y sorbete de pifa

Dulces navidenos, café o infusion

BODEGA
Blanco Enxebre 21, D.O. Albarifio 4P5 €
or
Tinto Muriel Crianza 19 D.O. Rioja persona

Copa de cava Jaume Serra D.O. Cava

parador.es
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PARADOR DE SANTILLANA GIL BLAS
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BOCADOS GASTRONOMICOS A COMPARTIR

Mini tosta de anchoa
Quesos regionales de Cébreces, Bard y Picon
Rabas de calamar

Frito de rape con ajo negro

PRINCIPAL A ELEGIR
% racion Lomo de bacalao

a la Montanesa.

% racion Cochinillo deshuesado

con patata panadera

POSTRE
Torrija de sobao con helado de turrén
Pastel de chocolate
Arroz con leche caramelizado

Dulces navidenos, café o infusion

BODEGA
Blanco Enxebre 21, D.O. Albarifio 60€
Tinto Muriel Crianza 19 D.O. Rioja Por

persona
Copa de cava Jaume Serra D.O. Cava

parador.es



