=
PARADORES

Hoteles & Restaurantes 1928

NUESTRA
GASTRONOMIA

o

%,
)

40. .
MagiL1DPO

MENU NAVIDENO DE EMPRESA

PARADOR DE RIBADEO
DICIEMBRE 2022

BOCADOS GASTRONOMICOS A COMPARTIR

Tosta de bacalao y pimientos asados de Villaselan
Empanada de lacdn con grelos
Extracto de caldo gallego

Brocheta de pulpo y zamburifas

PRINCIPAL A ELEGIR

Solomillo de cerdo ibérico al vino oloroso,

puré de manzana
@)
Taco de salmdn en salsa de citricos,

con verduritas

POSTRE

Pionono de Navidad

con sorbete de frutas del bosque

Dulces navidenos, café o infusion

BODEGA
, 45 €
Blanco 340421 D.O. Somontano bor
Tinto Finca Antigua Crianza’18 D.O. La Mancha persona

Copa de cava Parxet Brut Reserva18 Nature D.O Cava

0 O @ parador.es
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BOCADOS GASTRONOMICOS

Tosta de asadillo de verduras

Marifieira de salmdén ahumado y guacamole
Croquetas artesanas de gambas
Langostino crujiente

Crujiente de bogavante

PRINCIPALES

% racion de lubina,

Salsa de nécoras y navajas

% racion de solomillo de ternera al vino de Mencia,

patata risolada y verduritas salteadas

POSTRES
Tronco de Navidad.
Cafa de aldea rellena de crema
helado artesano de queso do Cebreiro

Dulces navidenos, Café o infusion

BODEGA
Blanco 340421 D.O. Somontano 6? €
or
Tinto Finca Antigua Crianza’18 D.O. La Mancha persona

Copa de cava Parxet Brut Reserva18 Nature D.O Cava
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