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BOCADOS GASTRONOMICOS A COMPARTIR
Langostino y tomatito al Bloody Mary
Palometa roja ahumada, queso crema y mahonesa picante
Dobladillo de caballa en AOVE, tomate, pimiento dulce y curry
Zamburina rellena de espinacas y gratinadas en salsa de mantequilla

Crujiente de carrillera ibérica estofada al vino tinto

PRINCIPAL A ELEGIR
Medallones de solomillo ibérico asado en salsa de Oporto
Lingote de patata, panceta ahumada y queso payoyo
o
Suprema de corvina de Conil

salsa verde de algas y langostinos

POSTRE
Tronco de navidad y crema helada de canela

Dulces navidenos, café o infusion

BODEGA
Blanco 340421 D.O Somontano Chardonnay y Gewiirztraminer 4P5 3
or
Tinto Finca antigua Crianza 18 D.O La Mancha Syrah persona

Copa Parxet brut Reserva“'18 D.O Cava Pansa Blanca, Macabeo y Parellada
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BOCADOS GASTRONOMICOS

Coca de jamon ibérico de bellota D.O.P Jabugo,

tomates especiados y gel de meldn
Ajo blanco y atun confitado en aceite de ajo
Corvina de Conil macerada en garum y salsa de citricos
Crujiente de queso, gamba blanca y puerro al Pedro Ximénez
Arroz caldoso de vieras y rape
PRINCIPALES

% racion de Merluza rellena de carabineros

salsa de azafranada de almejas
% racion de Costillar de cordero asado,

higo agridulce y crema de castafas

POSTRES
Piononos de turrén
Crema de vainilla
helado de pestifos

Dulces navideinos, café o infusion

BODEGA

Blanco 340421 D.O Somontano Chardonnay y Gewiirztraminer 5? €
or
Tinto Finca antigua Crianza18 D.O La Mancha Syrah persona

Copa Parxet brut Reserva“'18 D.O Cava Pansa Blanca, Macabeo y Parellada
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