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MENU NAVIDENO DE EMPRESA

PARADOR DE ALCALA DE HENARES
DICIEMBRE 2022

PRIMERO

ENTRETENIMIENTOS
Jamon Ibérico en tosta, tomate y perlas de AOVE
Milhojas de cecina y queso ahumado con manzana y nueces
Gambodn confitado, pifia y menta

Croquetas de rabo de toro
Crujiente de migas y yema

PRINCIPAL A ELEGIR

Taco de bacalao confitado
sobre su tiznao
o)
Jarrete de cordero lechal asado en su jugo
acelgas rojas con pifiones

POSTRE
Tronco de chocolate
con sorbete de frambuesas
Dulces tradicionales de Navidad, Cafés e infusiones

BEBIDAS
Aguas minerales, cervezas y refrescos 45 €
Por
VINO BLANCO O TINTO SABIE

Blanco 3404 "21 D.O Somontano Chardonnay y Gewiirztraminer
Tinto Finca Antigua Crianza "18 D.O La Mancha Syrah
Copa de Cava Dominio de Calles Brut 20 D.O Cava Requena Macabeo y Chardonnay
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BOCADOS GASTRONOMICOS
Jamon lbérico en tosta con tomate y perlas de AOVE
Milhojas de cecina y queso ahumado manzana confitada y nueces
Gambon confitado, pifa y menta

Croquetas de rabo de toro
Crujiente de migas y emulsion de yema
PESCADO

% racion Lomo de lubina asado
citricos y reduccion de su jugo

CARNE
% raciéon de Solomillo de ternera a la parrilla

cremoso de orejones
POSTRE SURTIDO

Tarta de chocolate en texturas,
tartaleta de frutas navidefas, helado de turrén

Dulces tradicionales de Navidad, café o infusion

BEBIDAS
Aguas minerales, cervezasy refrescos 60 €
Por
VINO BLANCO O TINTO persona

Blanco 3404 "21 D.O Somontano Chardonnay y Gewiirztraminer
Tinto Finca Antigua Crianza "18 D.O La Mancha Syrah
Copa de Cava Dominio de Calles Brut 20 D.O Cava Requena Macabeo y Chardonnay
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